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Ein Hauch
Amalfikiiste

Genuss wie unter der
italienischen Sonne

Zwischen steilen Klippen, duftenden
Zitronenhainen und dem tiefblauen
Tyrrhenischen Meer liegt ein Ort,
der seit Jahrhunderten Genief3er
und Reisende gleichermafien
verzaubert: die Amalfikiiste.

Dieses einzigartige Fleckchen
[taliens ist nicht nur fir seine
malerischen Dérfer und
spektakuldren Ausblicke bekannt,
sondern auch fiir eine

Kiiche, die das Lebensgefiihl des
Siidens auf den Teller bringt.

Hier, wo das Meer téglich frischen
Fang liefert und sonnengereifte
Friichte direkt in die Topfe
wandern, wird Essen zur
Herzenssache.

Die Kiiche der Amalfikiiste ist
leicht, aromatisch und geprégt von
besten

Zutaten: duftendes Basilikum,
hochwertiges Olivenal,
handgemachte Pasta und natiirlich
die berilhmten Zitronen von Amalfi,
die in vielen Gerichten eine
besondere Rolle spielen.

Lassen Sie sich von uns mitnehmen
auf eine kulinarische Reise entlang
der Kiiste: inspiriert von
traditionellen Rezepten, modern
interpretiert und mit Liebe
zubereitet.

BUON APPETITO!



Uber
200 Jahre
Gastronomie

Die Geschichte des Bogenhauser Hofs

1825

Bau

Das freistehende Vorstadthaus wird im
Miinchner Vorort Bogenhausen errichtet.

1854

Zulassung als Tafelwirtschaft

Die Gastwirtschaft Bogenhauser Hof erhalt
das Schank-, Herbergs- und Gastrecht und
darf Hochzeiten, Taufen und andere Feiern
ausrichten.

1950

Pschorr-Brauerei

Die Pschorr-Brauerei (heute Schérghuber
Unternehmensgruppe) erwirbt das
Anwesen.

2021

Renovierung

Das denkmalgeschiitzte Haus wird
grundlegend renoviert - zwei Jahre lang.

2023

Wiedereréffnung der Stadtvilla

Kian Moussavi und Karl Rieder eréffnen
als neue Pachter und Wirte die Villa
Amalfi im Bogenhauser Hof.




Gastraum

Gesamtflédche von 95 m?
78 Personen sitzend (ohne Barplatze)

Merkmale:

* Farbkonzept: Edles Bordeaux im Gastraum

* hochwertige Ausstattung und Wandgestaltung
* von Hand gezimmerte Sitznischen

Mindestumsatz bei exklusiver Buchung auf Speisen und Getréanke oder Raummiete
auf Anfrage

Vollwertiges Restaurant-Mobiliar & Bar, Raumaufteilung und Sitzgelegenheiten sind nur
teilweise flexibel umstellbar

Ab 13 Personen: Meniiauswahl vorab




Gastraum

Eingang —




Amalfi Stube

Gesamtfléche von 40 m?
38 Personen sitzend

Merkmale:

* Farbkonzept: warme Gelb- und Griinténe, Amalfikiisten-Flair
* angrenzende, kleine Terrasse zur exklusiven Nutzung

* bodentiefe Fenster

* hochwertige Ausstattung

Mindestumsatz bei exklusiver Buchung auf Speisen und Getrdnke oder Raummiete
auf Anfrage

Hochwertige Ausstattung, angrenzende, kleine Terrasse zur exklusiven Nutzung
(Richtung Hauptstrafie), nur bei schénem Wetter nutzbar, Raumaufteilung und

Sitzgelegenheiten sind nur teilweise flexibel umstellbar

Ab 13 Personen: Meniiauswahl vorab
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Amalfi Stube
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Siidtiroler Stube

Gesamtfléche von 40 m?
35 Personen sitzend

Merkmale:

* hochwertige Wandtdfelung

* schmiedeeciserne Weinranken

* Holzvertafelungen

* Stil: Eine Mischung aus gemiitlicher Almhiitte und gediegenem Chalet
* umlaufende Bank

¢ lichtdurchflutet

Mindestumsatz auf Speisen und Getrédnke oder Raummiete auf Anfrage

Raumaufteilung und Sitzgelegenheiten sind teilweise flexibel umstellbar

Ab 13 Personen: Meniiauswahl vorab




Siidtiroler Stube

Eingang
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Fensterseite




Weinzimmer

Gesamtfléche von 20 m?
10 Sitzplatze

Merkmale:
* freischwebende Tischkonstruktion entspringt aus einem Baumstamm

* Tisch ohne Tischbeine
* hochwertige Ausstattung

* aufBlergewshnliches Ambiente

Mindestumsatz auf Speisen und Getrénke oder Raummiete auf Anfrage

Raumaufteilung und Sitzgelegenheiten sind nicht flexibel umstellbar




Weinzimmer




Flamingo Salon

Gesamtfléche von 20 m?
12 Sitzplatze

Merkmale:

* Farbkonzept: Pink & Purple

* auflergewshnliche, noble Ausstattung

* handgefertigtes Mobiliar mit edlen Beziigen

* fiir private Dinner, Cocktailpartys, extravagante Feiern
* angenehm exzentrisch

Mindestumsatz auf Speisen und Getrédnke oder Raummiete auf Anfrage

Raumaufteilung und Sitzgelegenheiten sind teilweise umstellbar




Flamingo Salon
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Grofie Terrasse

Grofler Innenhof mit reservierbaren Teilbereichen

Merkmale:
 geschiitzt vor neugierigen Blicken

* griine Oase
* nutzbar bis 23:00 Uhr

Bitte beachten Sie, dass wir zusatzlich immer eine Rdumlichkeit im Innenbereich reservieren,
so dass wir eine Durchfilhrung des Events auch sicher garantieren kénnen.

DEN BOGENHAUSER HOF EXKLUSIV MIETEN:

Sie mochten alle unsere Themenrégume und Aufien-
bereiche exklusiv nutzen und sich véllig frei entfalten?
Sprechen Sie uns gerne darauf an:

event@bogenhauserhof.de




Winterhiitte

Im Winter steht lhnen wieder unsere Winterhiitte auf der grofien Terrasse der Stadtvilla fiir
lhre Veranstaltung zur Verfiigung.

Eine Chalet-Hiitte aus Holz, liebevoll und stilvoll dekoriert und beheizt fiir ein einzigartiges
Winterevent.

Als urig-edle Holzhiitte, zugénglich tiber den Innenhof, schafft sie eine warme und einladende
Atmosphdre, die perfekt fiir winterliche Veranstaltungen wie Aperitifs, Raclette-Abende oder
ein gesetztes Menii geeignet ist.

18 Sitzpléatze

Mindestumsatz auf Speisen und Getrénke auf Anfrage

Raumaufteilung und Sitzgelegenheiten sind nicht flexibel umstellbar




Wir
freuen
uns auf Sie

Wir besprechen mit lhnen persénlich
und individuell lhre Wiinsche und
Notwendigkeiten fiir |hr Event.

lhre Ansprechpartner fiir lhre
Veranstaltung in der Villa Amalfi
im Bogenhauser Hof:

Wenke Schubert

Eventmanagerin

Stephan Fobo
Betriebsleiter

event@bogenhauserhof.de
+49 89 7266 9089

Wir kiimmern uns auf Wunsch um
die komplette Organisation und
Kommunikation mit externen
Dienstleistern. Sprechen Sie uns dazu
gerne an.

Selbstversténdlich kénnen Sie auch
lhre eigenen Experten engagieren.



VILLA AMALFI IM BOGENHAUSER HOF
Ismaninger Strafie 85
81675 Miinchen

www.villa-amalfi.de
Instagram @bogenhauserhof

Telefonische Erreichbarkeit Eventabteilung
n Montag bis Freitag zwischen 09:30 - 17:30 Uhr:

+49 (0) 89 7266 9089
per Email: event@bogenhauserhof.de



